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1 5 , 6 0 €

1 4 , 6 0 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L

W A R M E  N A C H M I T T A G S K A R T E

vom Schwein mit Pommes und gem. Salat (A, C, G, L, M, O)

C O R D O N  B L E U
mit Pommes und Preiselbeeren (A, C, G, L, O)

G E B A C K E N E S  G E M Ü S E S C H N I T Z E L
mit großer Salatgarnitur & Joghurtsauce (A, C, G, L, M, O)

H E N D L S A L A T
gem. Salatteller mit wahlweise gegrilltem oder
gebackenem Hühnerbrüstchen  und Cocktailsauce (A, C, G,
L, M, O)

1 6 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €

9 , 4 0 €K L E I N E S  W I E N E R  S C H N I T Z E L
vom Schwein mit Pommes und Preiselbeeren (A, C, G, L, M, O)

G R I L L W Ü R S T E L  M I T  P O M M E S
C, M

8 , 4 0 €

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S 5 , 6 0 €
A

R I N D S G U L A S C H
mit Reis und Kartoffel (A, F, G, L)

1 3 , 6 0 €

S T E A K T O A S T
aus dem Rindsbeirid geschnitten, auf Toast mit spicy
Dipsauce, Kräuterbutter & Salat (A, C, F, G, L, M, O)

1 9 , 4 0 €

F I T N E S S T O A S T
gegrilltes Hühnerfilet auf Toast mit Salatgarnitur,
Cocktailsauce & Kräuterbutter (A, C, F, G, L, M, O)

1 5 , 6 0 €

R U M P S T E A K
vom heimischen Rind mit Kräuterbutter, Pommes
und gem. Salat (A, F, G, L, M)

2 5 , 9 0 €

E N T R E C O T E
350 g vom heimischen Rind an Pfefferrahmsauce
mit Kroketten und gem. Salat (A, F, G, L, M)

2 5 , 9 0 €

K A S S P A T Z L ' N
mit Röstzwiebeln (A, C, G, L)

1 1 , 9 0 €

R A H M G E S C H N E T Z E L T E S
mit Nudeln (A, F, G, L)

9 , 9 0 €

Freitag, Samstag, Sonntag von 14:00 bis 17:30 Uhr


